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Bebidas

Espresso 1.8/2.2€ Kombucha: superberries o fresh ginger 4,5€
Americano 25/5€ Iced Tea Lime and Ginger 3,5€
Cortado 22€ :R;s:;is:san;;:rr‘zli;::ndarma y romero o 3€
Latte 3/5€ Agua con gas 2,5€
Capuccino 3/5€ Agua 2¢€
Flat White 3/5€
Latte Machiato 4€
Chocolate a la taza 3€ S ° I
Mocha 35/5€ peCIa S
Batch Brew 3/5€ Iced Matcha Latte Fresa 5€
Iced Latte 4€ Iced Matcha Latte Maracuya 5€
Frapuccino (clasico, chocolate o caramelo) 4€ Iced Matcha Latte Mango 5€
Frapuccino Banana 5€ Fragola: Fresa, platano y naranja 4€
Frapuccino Icecream Vanilla 5€ SoyaNana: Soja, platano, fresa y cacao 4€
Affogato 4€ Biscotto: Platano, yogur griego, galletasy 4€
Frappé (clasico, chocolate o caramelo)4€ canela
Cold Brew 4€

Soft Drinks Zumos Naturales
Red Velvet 3,5/5€ Berries: Fresas, cerezas, ardndanoy 5€
Golden Milk 35/5€ 1 on9°
Té e Infusiones 3€ Dragon Fruit: Pitaya, fresas y mango 5€
Té Chai 3€C Watermelon: sandia, mango, fresas y 5€
Dirty Chai a5€  chia
Chai Latte 35/5€ Acai: Acai, mango, platano y ardndanos 5€
Té Matcha 3€ Passion Fruit: Fruta de la pasién, pifia, 5€
Matcha Latte 35/5¢ Z2anahoriay mange _ N
lced Red Velvet 4€ Sorle:rzlal'-:joawer. Espinacas, pepino, pinay 5€
Iced Matcha Latte 4€
Iced Chai Latte 4€
Iced Dirty Chai 4,5€
Granizados 4€
Zumo Naranja Natural 4€
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Huevos

Tostas o bagel

Huevos revueltos con jamén york, queso
gouda, 2 rebanadas de pan y mantequilla

Complementos:

Aguacate +2
Salmén +2
Jamoén Serrano +2
Queso crema +1,5
Bacon *2

Omelette: Tortilla francesa de huevos
rellena de jamoén york y queso gouda,
acompanada de pan, mantequillay
ensalada

10,5€

Huevos turcos (¢ilbir): Dos huevos
escalfados sobre una base de yogur
cremosa, aderezado con salsa de
mantequilla al pimentén, copos de chile
y hierbas frescas, acompanado por pan.

n€

Ensaladas

Happy “Ceci” salad: Mezcla de
ensaladas, garbanzos, pepino marinado
en soja y sésamo, aguacate, huevo duro,
nuestra salsa de yogur acompanado por
pan

10,5€

Sweet chicken salad: Mezcla de
ensaladas, manzana, pollo marinado
con especial y miel al horno, nueces,
cebolla encurtida, nuestro alifio
especial acompanado de pan.

1,5€

Salmoén al campo: mezclas de
ensaladas, aguacate, salmodn, cebolla
crujiente, nueces

12€

(con ensalada, opcién de pan sin

gluten)
Salmoén ahogado: salmén noruego 12€
ahumado, pepino marinado en sojay
sésamo, mousse de queso y eneldo
Hummus party: hummus del dia, 12€
aguacate, tomates confitados, huevo
duro y garbanzos tostados.
Serrano & AVO: jamodn serrano, tomate 12€
rallado, aguacate, dos huevos poché.
Veggy porn: hummus del dia, tomates  115¢
confitados, garbanzos tostados,
aguacate y pepino marinado en sojay
sésamo.
Burrata confit: burrata pugliese de 125 12€
gr. pesto de albahaca casero, tomates
confitados y tomates deshidratados.
G.0.A.T: Queso de cabra con miel, 10€
bacon, tomate deshidratado, nueces
caramelizadas.
[ ]
Sandwiches con
ensalada
Pulled muuu: carne mechada, queso 12€
gouda, huevo frito, nuestra salsa de ajoy
aguacate.
Chick’n cheddar: Pollo marinado con 12€
especie al horno, cebolla encurtida,
bacon crujiente, nuestra salsa cheddar.
Didi's best: Jamoén york, queso, aguacate, 12€
tomate, bacon, mayo de aguacate y
huevo frito.
Postres
Porcién de tarta 5,5€
Porcion de cheesecake 6€
Porcién de bizcocho 3,5€
Cookies / Cookies veganas 3/35€
Cinnamon Rolls 4€
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Eggs

Toasts or bagel

Scrambled eggs with york ham, gouda o€
cheese, two slices of bread and butter

Complements:

Avocado +2
Salmon +2
Serrano ham +2
Cream cheese +1,5
Bacon

Omelette: French omelette stuffed with 10,5€
ham and gouda cheese, accompanied by
bread, butter and salad

Turkish eggs (cilbir): Two poached eggs
on a creamy yogurt base, dressed with
paprika butter sauce, chili flakes and
fresh herbs, accompanied by bread

n€

Salads

Happy “Ceci” salad: Mix of salads,
chickpeas, cucumber marinated in soy
and sesame, avocado, hard-boiled egg,
our yogurt sauce accompanied by bread

10,5€

Sweet chicken salad: Salad mix, apple,
chicken marinated with special and
baked honey, walnuts, pickled onion,
our special dressing accompanied by
bread

1n,5€

Salmén al campo: salad mix, avocado,
salmon, crispy onion, and walnuts

12€

(with salad, gluten free bread is an
option)
Salmoén ahogado: smoked Norwegian

salmon, cucumber marinated in soy and
sesame, cheese and dill mousse

12€

Hummus party: hummus of the day,
avocado, candied tomatoes, hard-boiled
edgg and toasted chickpeas.

12€

Serrano & AVO: Serrano ham, grated
tomato, avocado, two poached eggs

12€

Veggy porn: hummus of the day,
candied tomatoes, toasted chickpeas,
avocado and cucumber marinated in
soy and sesame

11,5€

Burrata confit: burrata pugliese (125
gr.), homemade basil pesto, candied
tomatoes and sundried tomatoes.

12€

G.O0.A.T: Goat cheese with honey, bacon,
sundried tomato, and caramelized
walnuts

10€

Sandwiches with salad

Pulled muuu: Shredded meat, gouda
cheese, fried egg, our garlic and avocado
sauce

12€

Chick’n cheddar: Marinated chicken with
baked spices, pickled onion, crispy
bacon, and our cheddar sauce on top.

12€

Didi’s best: York ham, cheese, avocado,
tomato, bacon, avocado mayo, and a fried
egg.

12€

Desserts

Slice of cake 5,5€
Slice of cheesecake 6€
3,5€

3/35€

Biscuit
Cookies / Cookies veganas

Cinnamon Rolls 4€
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Breakfast bowils

(Todos los dias todo el dia)

Bowl de yogur griego con fruta de temporaday
granola casera

Porridge de avena clasico con fruta de
temporada

Porridge de avena de chocolate con platano,
avellanas y Nutella

Pancakes with love: tortitas con fruta de
temporada, nuestra salsa de caramelo crujiente

Huevos

Huevos revueltos con jamdn york, queso gouda,
2 rebanadas de pan y mantequilla

Complementos:
Aguacate
Salmén

Jamon Serrano
Queso crema
Bacon

Omelette: Tortilla francesa de huevos rellena de
jamoén york y queso gouda, acompanada de pan,
mantequilla y ensalada

Huevos turcos (¢ilbir): Dos huevos escalfados
sobre una base de yogur cremosa, aderezado
con salsa de mantequilla al pimentén, copos de
chile y hierbas frescas, acompanado por pan.

7€

75€

8€

9€

9€

+2
+2
+2
+1,5

10,5€

€
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Breakfast bowils

(Every day, all day)

Greek yogurt with homemade muesli and
seasonal fruit

Traditional oatmeal porridge with seasonal fruit

Chocolate oatmeal porridge with banana and
Nutella

Pancakes with love: pancakes with season fruit
and our caramel sauce

Eggs

Scrambled eggs with york ham, gouda cheese,
two slices of bread and butter.

Complements:
Avocado
Salmon
Serrano ham
Cream cheese
Bacon

Omelette: French omelette stuffed with ham
and gouda cheese, accompanied by bread,
butter and salad

Turkish eggs (cilbir): Two poached eggs on a
creamy yogurt base, dressed with paprika butter
sauce, chili flakes and fresh herbs, accompanied
by bread.

7€

75€

8€

9€

9€

+2
+2
+2
+1,5

10,5€

1€
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Brunch

(viernes, sdbado y domingo todo el dia)

Bebida: café o té y zumo de naranja

Tostadas a elegir entre:
1.Huevos revueltos y mantequilla
2.Burrata, pesto y aguacate

Bowl de yogur griego con fruta fresca
Bizcocho del dia

16€
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Brunch

(From Friday through Sunday, all day)

Beverage: coffee or tea, and orange

juice.

Choose your toast:
1.Toast with scrambled eggs & butter
2.Toast with burrata, pesto, and
avocado

Greek yogurt with fruit
Day’s biscuit

16€
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